
　玄界灘の強い流れにもまれて育った“弘わかめ”は，歯ごた
えがあり，風味が良いのが特徴です。（収獲期：２月～４月）
　漁場で刈り取ったわかめを厳選し，素早く湯通しの後，塩蔵
しています。

もみ洗いで豊かな風味

シャキシャキの歯ごたえ

　やわらかな舌ざわりを残しつ
つも歯ごたえがあり二重の食
感をお楽しみいただけます。

ヘルシーな自然食品

　食物繊維豊富な健康食品として高
い評価を得ています。

湯通し塩蔵わかめ 湯通し塩蔵茎わかめ（太茎）

　生わかめ同様の鮮度を保つよう
工夫。水洗いするだけでとれたて
の風味が味わえます！

価格
１ｋｇ袋　　　　７３５円
５００ｇ袋　　　４００円

　みそ汁に サラダに 使いやすい
  スタンダードなわかめです！

わかめの茎の部分です。
煮物や佃煮に最適です！

価格
１ｋｇ袋　　　　４５０円

商品についての問い合わせ先

　　福岡市漁業協同組合　弘支所　　　ＴＥＬ（０９２）６０３－６６１１　　ＦＡＸ　（０９２）６０３－２７５５


